Montag, 03.02.2025

DGE-Men Seelachsfilet (paniert) o, wz, r A IPEIE
mit Rahmsplnat (ML) 'Lv"
BIO-Kartoffeln 29 82,47 i #

Meni 2 (vegetarisch) BIO-Eieromelette @, w) &2
mit Rahmspinat w) S 5
BIO- Kartoffeln 3 Vg e
Dessert 2 Frlschobstai
Dienstag, 04.02.2025
Vorspeise 2 Brotchen (e, wz, ro) A
DGE-Menii Erbsenelntopf(mlt BIO-Kartoffeln, Erbsen, Sellerie, M6hren und Lauch) st sg)
L O} e’ e}
Dessert 2 Knuspermusliquark (Speisequark mit Misli und Cornflakes) g, wz, HF, SF, HN, ML, GE)
Mittwoch, 05.02.2025
Vorspeise 1 (DGE) Bunte Blattsalate (Lollo Bionda, Eichblatt, Feldsalat)
N
mit Joghurt-Basilikumdressing () ‘}v
Lieblingsmen( Tortellini mit Spinat- Kasefullung @6, wz,u) &2
vVye
mit TomatensoBe (KV) L Y @ gc
Dessert 2 Frischobstai y 4
Donnerstag, 06.02.2025
Vorspeise 2 Herzhafter M6hrensalat in Krauter-Senf-Dressing (se, 2, 4) 40' ¥
Veganes Menl Rote-Linsen-Bratling (s, 12) ,45' e
mit TomatensofRe v iy
BIO-Spirellis (GG w2) /ve &
Dessert 1 (DGE) Frischobstel’ ¢
Freitag, 07.02.2025
Vorspeise 1 (DGE) Mischsalat (Eisbergsalat, Gurke, Mdhre, etc.) kv) N

; ; ; L CY g
mit Balsamicodressing (su, sk, 12) /v o

Menii 1 (Fleisch/Fisch) Geflugelrostbratwurst i) 45 &
mit Braten-Senf-Sol3e (sg) ) ,ﬁ ‘Eg
BIO-Kartoffeln @ $& 47 #

Menu 2 (vegetarisch) Griinkern-Sprossen-Bratling (mi’[ BIO-GrUnkern)(GG, DI, WZ, HF, ML, EI, SO, SE, SL)‘W"“
mit Braten-Senf-Sole (sg) gﬁ ¥

Wir winschen lhnen guten Appetit!

1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= StiBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und StiBungsmittel, 12= Farbstoffe, 13 = geschwefelt, 15 = geschwarzt,
18= Phosphat, DI = Dinkel, El = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, GG = glutenhaltiges Getreide, HF = Hafer, HN = Haselnusse, KN = Cashewnisse,
KT = Krebstiere, KV = Keine Allergene vorhanden, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfriichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja,

@
WN = Walniisse, WZ = Weizen, !g = vegetarisch, = vegan, Ji = lactosefrei, 45‘ = glutenfrei Anderungen vorbehalten
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

n Die gekennzeichneten Komponenten entsprechen den DGE-Qualitdtsstandards fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder Bio-Speisen sind nach DE-
3 sowie fiir die Schulverpflegung und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Ernéhrung e. V. [DGE] als eine Mendilinie zertifiziert. OKO-006 zertifiziert
DGE.




Stattkiche GmbH

Borndalschule

i A

BlO ) ’
BIO-Kartoffeln &2 ¥247,

) »
Dessert 2 Zitronenkuchen (e, wz, g1, 12) A

Wir winschen lhnen guten Appetit!

1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= StiBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und StiBungsmittel, 12= Farbstoffe, 13 = geschwefelt, 15 = geschwarzt,
18= Phosphat, DI = Dinkel, El = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, GG = glutenhaltiges Getreide, HF = Hafer, HN = Haselnusse, KN = Cashewnisse,
KT = Krebstiere, KV = Keine Allergene vorhanden, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfriichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja,

2 » o .
WN = Walniisse, WZ = Weizen, !g = vegetarisch, *~" = vegan, Ja = lactosefrei, A= glutenfrei Anderungen vorbehalten
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

n Die gekennzeichneten Komponenten entsprechen den DGE-Qualitdtsstandards fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder Bio-Speisen sind nach DE-
3 sowie fiir die Schulverpflegung und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Ernéhrung e. V. [DGE] als eine Mendilinie zertifiziert. OKO-006 zertifiziert




